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TECHNICAL DATA  TECHNISCHE DATEN
Voltage/frequency/phase  Spannung/Frequenz/Phase 
Motor power  Motorleistung
Average grinding capacity  Mittlere Mahlleistung
Hopper capacity  Trichterinhalt 
Grinding disc diameter Ø  Mahlscheiben Ø
Net weight  Gewicht netto  
Dimensions (w x d x h), mm  Abmessungen (B x T x H), mm
Standard colour  Standardfarbe  

EQUIPMENT  ZUBEHÖR 
Available versions  Erhältliche Versionen
Universal port-a-filter holder  
Universeller Siebträger
Stepless adjustment
Stufenlose Mahlgradeinstellung

SPECIAL EQUIPMENT  SONDERAUSSTATTUNG 
Tamper  Anpresser
Additional colours available upon request  
Zusätzliche Farben auf Anfrage erhältlich
Other electric specifications available on request
Andere elektrische Spezifikationen auf Anfrage erhältlich

KE 640
220-240 V / 50-60 Hz / 1
0.68 kW
3.8 g/sec
1.5 kg
65 mm
12.5 kg
234 x 305 x 554
silver - black silber - schwarz, grey grau, red rot, 
white high gloss weiß hochglanz, black high gloss schwarz hochglanz 

Standard, Vario

•
only Vario

•
•

•

The ”on demand“ grinder KE 640 is revolutionising the art of 
making coffee. Each portion is individually and freshly ground on 
demand. Coffee shops, restaurants, hotels and catering companies 
appreciate the tasteful coffee with its perfect aroma and crema. 

• Each portion individually and freshly ground on demand.
• No pre-grinding necessary, eliminating coffee wastage and 
 preventing coffee staling.
• Gentle, cool and uniform grinding preserves unique coffee aroma 
 and maximises crema.
• Electronically controlled for exact and consistent grind dosage level.
• Individually adjustable selection for both single and double shot 
 doses.
• Simple and accurate adjustment of grind fineness to maintain 
 consistent shot pour rate.
• Electronic counter to track number of both single and double shot 
 doses delivered.
• Precision long-lasting grinding discs.
• 1.5 kg hopper with lid and slide-stop.
• Easy to clean, maintain and service.
• Illuminated operating display.
• Unique design.

Mit der Espresso Mühle KE 640 wird die Kunst der Kaffeezuberei-
tung perfektioniert. Jede Portion wird einzeln und frisch vermahlen. 
Cafés, Restaurants, Hotels und Catering Firmen würdigen den 
geschmackvollen Kaffee mit perfektem Aroma.

• Jede Portion einzeln und frisch gemahlen.
• Kein Vormahlen und dadurch kein Aromaverlust.
• Unnötig gemahlener Kaffee muss nicht weggeworfen werden.
• Schonendes Mahlen erhält einzigartige Kaffee-Aromastoffe und 
 ermöglicht optimale Crema.
• Elektronische Steuerung ermöglicht exakte Dosierung jeder Portion.
• Wahltasten für Ein- oder Zwei-Tassen-Dosierung.
• Einfache Stufeneinstellung der Mahlfeinheit garantiert konstante 
 & homogene Dosierung.
• Elektronischer Zähler für Anzahl Bezüge von Einzel- und 
 Doppeltassen.
• Präzisionsmahlscheiben aus hochwertigem und verschleissfestem 
 Material.
• 1,5 kg-Trichter mit Deckel und Schieber.
• Einfache Reinigung und Wartung.
• Beleuchtete Bedienungsanzeige.
• Einzigartiges Design.
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