
Ïðåäíàçíà÷åíà äëÿ çàìåñà øèðîêîãî 

à ñ ñ î ð ò èì å í ò à  ä ð îææå â î ã î  è  

áåçäðîææåâîãî òåñòà: 

- äëÿ õëåáîáóëî÷íûõ èçäåëèé;

- ñ íèçêèì ïîêàçàòåëåì âëàæíîñòè 

(áàðàíî÷íîãî, ïåëüìåííîãî);

- äëÿ ïðîèçâîäñòâà êîíäèòåðñêèõ 

èçäåëèé (ñàõàðíîå, çàòÿæíîå ïå÷åíüå, 

ãàëåòû, ïðÿíèêè è äð.);

Ìàøèíà èìååò äâà Z-îáðàçíûõ 

ëè òûõ  ìå ñèëüíûõ  îð ã àí à  è ç  

âûñîêîëåãèðîâàííîãî ÷óãóíà, âðàùà-

þùèõñÿ ñ ðàçíûìè ñêîðîñòÿìè 

íàâñòðå÷ó äðóã äðóãó. 

Äåæà èìååò âîäÿíóþ ðóáàøêó äëÿ 

îõëàæäåíèÿ èëè ïîäîãðåâà çàìåøè-

âàåìîé ñìåñè.

«ÏÐÈÌÀ-200Ê»

«PRIMA-200K»

Òåñòîìåñèëüíàÿ ìàøèíà «Ïðèìà-
200Ê» ïðåäíàçíà÷åíà äëÿ ïðîìûøëåííîé 
èíòåíñèâíîé ýêñïëóàòàöèè íà ïðåä-
ïðèÿòèÿõ õëåáîïåêàðíîé è êîíäèòåðñêîé 
ïðîìûøëåííîñòè.

Z-îáðàçíûå ëèòûå ìåñèëüíûå îðãàíû



 Òåõíè÷åñêèå õàðàêòåðèñòèêè:
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Ìàøèíà òåñòîìåñèëüíàÿ óíèâåðñàëüíàÿ

Ïðîèçâîäèòåëüíîñòü, êã/çàìåñ: 
Îáúåì äåæè, ë
×àñòîòà âðàùåíèÿ ìåñèëüíûõ îðãàíîâ, îá/ìèí
Óãîë îïðîêèäûâàíèÿ òåñòîìåñèëüíîé ÷àñòè, ãðàäóñû
Íîìèíàëüíàÿ ïîòðåáëÿåìàÿ ìîùíîñòü, êÂò
Íîìèíàëüíîå íàïðÿæåíèå, Â
Ãàáàðèòíûå ðàçìåðû, ìì, íå áîëåå:
- äëèíà
- øèðèíà/øèðèíà ïðè îïðîêèäûâàíèè
- âûñîòà/âûñîòà ïðè îïðîêèäûâàíèè
Ìàññà ìàøèíû, êã, íå áîëåå

«ÏÐÈÌÀ-200Ê»

Ïðèìà-200Ê

Îáîðóäîâàíèå èìååò ñåðòèôèêàò ñîîòâåòñòâèÿ ÐÔ.
Âñå ïðàâà çàùèùåíû.
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Universal dough-mixing machine 

«PRIMA-200K»

Êîíñòðóêòèâíûå îñîáåííîñòè:
- ýëåêòðè÷åñêèé ïðèâîä ïîäúåìà – 

îïðîêèäûâàíèÿ äåæè; (ñ âîçìîæíîñòüþ 
ïîäúåìà - îïðîêèäûâàíèÿ â ðó÷íóþ);

 -  îáëåã÷åííûé ïðîöåññ âûãðóçêè òåñòà 
ïóòåì îïðîêèäûâàíèÿ äåæè âïåðåä - â 
òåñòîñïóñêè, íà òðàíñïîðòåðû ñ ïîñëåäóþùèì 
ïðîâîðîòîì ìåñèëüíûõ îðãàíîâ; 

 - àâòîìàòè÷åñêîå îòêðûâàíèå êðûøêè 
äåæè ïðè îïðîêèäûâàíèè;

-  íàëè÷èå ïîëîæåíèÿ «ÇÀÃÐÓÇÊÀ»;
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Изделие с дежой, приведенной в положение выгрузки теста
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*Çàâèñèò îò âèäà çàìåøèâàåìîãî òåñòà è òåõíîëîãèè çàìåñà.
Ìàêñèìàëüíàÿ ïðîèçâîäèòåëüíîñòü îïðåäåëåíà ïî òåñòó äëÿ õëåáîáóëî÷íûõ èçäåëèé. Ìàêñèìàëüíàÿ ïðîèçâîäèòåëüíîñòü ïî ïåëüìåííîìó 
òåñòó ñîñòàâëÿåò 100 êã/çàìåñ (ïåëüìåííîå ïî êëàññè÷åñêîé òåõíîëîãèè âëàæíîñòüþ 38-39%). Ìàêñèìàëüíàÿ ïðîèçâîäèòåëüíîñòü ïî 
òåñòó äëÿ áàðàíî÷íûõ èçäåëèé ñîñòàâëÿåò 80 êã/çàìåñ (âëàæíîñòü íå ìåíåå 36%). Ìàêñèìàëüíàÿ ïðîèçâîäèòåëüíîñòü ïî ïåñî÷íîìó 
òåñòó ñîñòàâëÿåò 100 êã/çàìåñ (âëàæíîñòü íå ìåíåå 19%). ìàêñèìàëüíàÿ ïðîèçâîäèòåëüíîñòü ïøåíè÷íîãî òåñòà 130 êã/çàìåñ.

-  äåæà èçãîòîâëåíà èç íåðæàâåþùåé ñòàëè;
-  âîçìîæíîñòü ëåãêîãî äîñòóïà êî âñåì 

óçëàì è àãðåãàòàì äëÿ îñìîòðà è ìàêñèìàëüíî 
áûñòðîãî òåõíè÷åñêîãî îáñëóæèâàíèÿ;

- ïðîñòîòà ñàíèòàðíîé îáðàáîòêè ïî 
îêîí÷àíèè ðàáîòû íà òåñòîìåñèëüíîé ìàøèíå;

 -  ñèñòåìà áëîêèðîâîê, îáåñïå÷èâàþùàÿ 
áåçîïàñíîñòü ïåðñîíàëà ïðè ðàáîòå.

 
 


